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SLOZENI

PSenitna mouka, jahlové vioGky (20%), cukr, VY2|VOVE HODNOTY [10091

kukufiény Skrob, aroma, sl

Smés
Energeticka hodnota [kJ/kcal]: 1520/358
Tuk [g]: 1,3
z toho nasycené mastné kys. [g]: 0,3
Uhlovodany [g]: 77,0
z toho cukry [g]: 21,3
4 A nrt Vlaknina[g]: 2,3
DAVKOVAN I Bilkoviny[g]: 8,5
Sul [g]: 0,2

Smeés pro vyrobu suSenek, davkovani 100%

BALENI, TRVANLIVOST A SKLADOVACIi PODMINKY

Papirové pytle bilé s potiskem nebo bez néj 2+1 PE (25 kg), etiketa.

Minimalné 9 mésicli od data vyroby.

Teplota skladovani je maximalné 30 °C. Vlhkost pfi skladovani je maximalné 75%.
Skladovat v suchém a vétraném skladu, chranit pfed pfimym slune¢nim zarenim.

ALERGENY / GMO

Lepek,
Produkt mdze obsahovat sezam, mléko, vejce a jejich derivaty / bez GMO.

ZAKLADNi RECEPTURA

ULDO Sugenky jahloveé 10,0 kg A\VA'4{0]:7:\

Margarin 4.4 kg
Cukr 2,0 kg
Vejce 1,0 kg Doba Slehani: 10 minut rychle, 1 minuta pomalu
Voda 101 Doba peceni: 22 minut
Teplota pece: 165°C -170°C
Tésto 18,4 kg

ZPUSOB PRIPRAVY

Vejce s margarinem a cukrem a vodou vysSlehat na rychlé otacky 10 minut. Pfidat ULDO smés a michat 1 minutu pomalu aZ do ziskani jednotné
konzistence. Pokladejte na plech jednotlivé suSenky za pomoci zmrzlinafskych klesti, nebo cukrafského kornoutu. Délka peceni je zavisla na
velikosti a tloustce jednotlivych suSenek.
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