Specifikace produktu

FP-01-08/E
aktualizace: 13.06.2017
W/203
ULDO Vesuv
1. Vyrobce

| ULDO Backmittel GmbH

2. Slozeni

PSeni¢nd mouka, enzymy: amylaza, xylanaza, lipaza; ¢inidlo pro ipravu mouky: kyselina askorbova; susené drozdi
3. Oznacdeni
Ptipravek pro vyrobu pSeni¢nych a smiSenych chlebi, davkovani 0,5%
4. Organoleptické vlastnosti
Popis : Suchy sypky prasek bez hrudek
Barva: Bila
Ving: Specificka ving, bez ciziho zapachu
5. Fyzikalné-chemické vlastnosti
Rozsah Metoda
Vlhkost[%]: ne vice nez 15 PN-A-79011-3:1998
pH: 20-7,0 Potenciometricka
Kyselost [g/100g]: 7-12 PN-A-74108:1996
Popel [%]: 05-1,0 PN-A-79011-8:1998
Cd[ma/kg]: < 0,05 PN-EN 15763:2010
Pb[mg/kg]: <0,2 PN-EN 15763:2010
Znedisténi: Max. 0,01 chybi
6. Vyzivové hodnoty [1000]
Smés
Energeticka hodnota [kJ/kcal]: 1455/343
Tuk [g]: 1,7
z toho nasycené mastné kys. [g]: 0,4
Uhlovodany [g]: 68,1
z toho cukry [g]: 7,5
Vlaknina[g]: 4,2
Bilkoviny[g]: 11,8
Sal [g]: 0,08

7. Baleni

| Papirové pytle bilé s potiskem nebo bez n&j 2+1 PE (25 Kkg), etiketa

8. Trvanlivost

| Minimalné 9 mésicti od data vyroby

9. Znaceni

| Cislo Sarze, datum minimalni trvanlivosti, instrukce k pouziti

10. Skladovaci podminky

Teplota max 30°C

ViIhkost max 75%

Skladovat v suchém a vétraném skladu, chranit pfed pfimym slune¢nim zafenim.
11. Alergeny

Lepek

Produkt miize obsahovat sezam, mléko, vejce a jejich derivaty / bez GMO

Vyrobeno v souladu s platnymi narodnimi ptredpisy a Evropskou unii. Udaje obsazené v této specifikaci vychazeji ze
soucasnych znalosti o produktu a nenahrazuji testy provedené ptijemcem pii jeho dodéni.
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